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สรุปผลการวจัิย 

 จากผลการทดลองสรุปไดว้่า อตัราส่วนที�เหมาะสมในการผลิตผลิตภณัฑ์นํ# าขา้วกลอ้งงอก
จากขา้วหอมแม่พญาทองดาํผสมนํ# านมถั�วเหลือง คือ ผสมนํ# าขา้วกลอ้งงอกจากขา้วหอมแม่พญาทองดาํ
กับนํ# านมถั�วเหลืองที�อัตราส่วน 60 : 40 และปริมาณนํ# าตาลที� เหมาะสมในการผลิตผลิตภัณฑ ์                 
นํ# าข้าวกล้องงอกจากข้าวหอมแม่พญาทองดําผสมนํ# านมถั�วเหลือง คือ ปริมาณ ร้อยละ 6                       
ซึ� งผลิตภณัฑ์มีค่าความสว่าง 45.23±0.06 ค่าสีแดง 0.73±0.06 ค่าสีเหลือง 0.37±0.15 ปริมาณของ
ของแข็งที�ละลายไดท้ั#งหมด 9.07±0.11 และค่าความเป็น กรด - ด่าง 6.56±0.01 (เจือจาง 1 ต่อ 10)            
มีคะแนนความชอบในคุณลกัษณะดา้นต่าง ๆ จากผูท้ดสอบชิมในระดบัชอบเล็กนอ้ยถึงชอบปานกลาง 
ส่วนการทําแห้งแบบพ่นฝอยพบว่า สามารถนําผลิตผลิตภัณฑ์นํ# าข้าวกล้องงอกจากข้าวหอม                
แม่พญาทองดําผสมนํ# านมถั�วเหลืองมาทาํเป็นรูปแบบผง โดยเติมมอลโตเด็กซ์ตรินร้อยละ 10 
ผลิตภณัฑ์รูปแบบผงมีปริมาณความชื#นตํ�า สามารถละลายไดดี้ และเป็นที�ยอมรับของผูท้ดสอบชิม
ในคุณลักษณะด้านลักษณะปรากฏ สี กลิ�น รสชาติ ลกัษณะเนื#อสัมผสั และความชอบโดยรวม                
ในระดบัชอบปานกลาง 
 
ข้อเสนอแนะ  

 1. ผลิตภณัฑ์นี# วตัถุดิบที�นาํมาใช้จึงมีขอ้จาํกดั คือ ขา้วหอมแม่พญาทองดาํปลูกเฉพาะ
พื#นที�บางพื#นที�ของจงัหวดัจนัทบุรี การนาํไปใช้และต่อยอดจึงตอ้งมีการวางแผนและเตรียมความพร้อม
ดา้นวตัถุดิบ 
 2. มีวตัถุดิบหลายชนิดที�สามารถนาํมาประยกุตใ์ชท้ดแทนหรือเป็นส่วนผสมเพิ�มเติม เช่น 
ขา้วสีม่วงต่าง ๆ ผลไมท้ั�วไปในทอ้งถิ�น 

 




