
บทนํา 

 

ความเป็นมา 

 ส้มจี�ด (Citrus mitis Blanco) หรือที�คนในจงัหวดัจนัทบุรีรู้จกักนัในชื�อ ส้มมะปี� ด  เป็นผลไม้
ตระกูลเดียวกบัมะนาว ส้มโอ ส้มเขียวหวาน มีรสชาติเปรี/ ยว มีกลิ�นหอมเฉพาะตวั (มลัลิกา จินดาซิงห์. 

2562 : 1 - 2) สามารถนาํมาใชแ้ทนมะนาวได ้โดยเฉพาะในช่วงที�มะนาวมีราคาแพง อีกทั/งยงัพบวา่

ส้มจี�ด มีปริมาณวิตามินซีมากกว่ามะนาวประมาณร้อยละ 10 ที�ผา่นมาส่วนใหญ่จะมีการนาํส้มจี�ด 
มาใชเ้พียงในครัวเรือน คือมีการนาํมาปรุงรสอาหาร ประเภทนํ/ าพริก แกงเหลือง ยาํ แต่ในปัจจุบนั

ส้มจี�ดเริ�มไดรั้บความนิยมมากขึ/นจะเห็นไดจ้ากทางศูนยว์ิจยัและพฒันาการเกษตรจนัทบุรีไดมี้การ
ดําเนินการส่งเสริมถ่ายทอดความรู้ให้กับเกษตรกรหันมาปลูกส้มจี�ดเชิงการค้าเพิ�มขึ/ น และมี             

การอบรมให้ความรู้ในการแปรรูปส้มจี�ดเป็นผลิตภณัฑ์ต่าง  ๆ เช่น นํ/ าส้มจี�ดพร้อมดื�ม นํ/ าส้มจี�ดเขม้ขน้ 

ไอศกรีมส้มจี�ด แยมส้มจี�ด เยลลี�ส้มจี�ด เคก้ส้มจี�ด เป็นตน้ การออกผลของส้มจี�ดจะใช้เวลาประมาณ   
60 - 90 วนันบัตั/งแต่ติดผลถึงจะเริ�มเก็บเกี�ยวได ้โดยสามารถดูไดจ้ากเมื�อใชมื้อบีบผลเบา ๆ ผลจะมี

ลกัษณะนิ�ม ไม่แข็ง ผิวเริ�มมีสีเหลืองปน ในช่วงฤดูกาลปกติจะให้ผลดก และมีปริมาณเยอะมาก         

เก็บผลผลิตไม่ทัน แต่เมื�อพ้นช่วงฤดูกาลปกติ ก็จะเกิดการขาดแคลน หายาก ราคาของส้มจี�ด           
ก็จะแตกต่างกนัไปในแต่ละฤดูกาล ในช่วงฤดูกาลปกติจะมีราคาอยูที่�ประมาณ 5 - 10 บาทต่อกิโลกรัม 

(สําเริง ช่างประเสริฐ และกมลภทัร ศิริพงษ์. 2558 : 5) แต่หากอยู่ในช่วงที�ขาดแคลนอาจมีราคาสูง    
30 - 50 บาทต่อกิโลกรัม ราคาของส้มจี�ดมีความแตกต่างกนัตามปริมาณผลผลิตที�ออกสู่ทอ้งตลาด         

ผูว้จิยัจึงมีความคิดที�จะนาํผลของส้มจี�ดมาแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ในอีกรูปแบบหนึ�ง เพื�อเป็นอีกทางเลือก

ให้แก่เกษตรกรและผูบ้ริโภค โดยการแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์อาหารที�สามารถเก็บไวจ้าํหน่ายได้
ตลอดทั/งปี ดงัมีรายงานการวิจยัทาํมะนาวผง (ประศาสตร์ ฟูตระกูล และคณะ. 2546 : 1 - 12) กล่าวว่า 

การใชน้ํ/ ามะนาวผสมกบัมอลโตเด็กซ์ตริน D.E.17 หรือ กลูโคสไซรัป D.E.25 - 29 ในอตัราส่วน 100 : 30  
จะทําให้มะนาวผงที�ได้มีคุณภาพที�ดี และการทําแห้งแบบพ่นฝอย การใช้อุณหภูมิลมร้อนขาเข้า               

150 - 160 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิลมร้อนขาออกที�  90 - 95 องศาเซลเซียสสามารถเก็บไว ้         

ได้นาน 6 เดือนเมื�อบรรจุมะนาวผงในถุงอลูมิเนียมภายใต้ระบบสุญญากาศ ซึ� งเป็นการยืดอาย ุ        
การเก็บรักษาและสามารถนาํมะนาวผงไปใชต่้อยอดเป็นรูปแบบอื�น ๆ ได ้

 ผูว้ิจยัจึงสนใจนาํส้มจี�ดมาแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ส้มจี�ดผง โดยการนาํเทคโนโลยีในเรื�อง

ของการทาํแห้งแบบพ่นฝอยเขา้มาช่วยเพื�อให้เก็บรักษาได้นานโดยยงัคงคุณภาพที�ดีของส้มจี�ด           
เป็นการยดือายกุารเก็บรักษาไวใ้ชไ้ดต้ลอดปี พกพาสะดวก และง่ายต่อการนาํไปใช ้
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วตัถุประสงค์ของการวจัิย 

 1. เพื�อศึกษาสภาวะที�เหมาะสมของการทาํส้มจี�ดผงดว้ยวธีิการทาํแหง้แบบพน่ฝอย  
 2. เพื�อตรวจสอบคุณภาพทางเคมีและทางกายภาพของผลิตภณัฑส้์มจี�ดผงที�ผลิตได ้

 3. เพื�อประยกุตใ์ชผ้ลิตภณัฑส้์มจี�ดผงในอาหารและทดสอบการยอมรับของผูบ้ริโภค 

 

ขอบเขตของการวจัิย 

 ผลส้มจี�ดที�ใช้ในการทดลองเป็นผลส้มจี�ดสด ที�ปลูกในพื/นที�จงัหวดัจนัทบุรี โดยนาํมา

แปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ส้มจี�ดผง ศึกษาคุณสมบติัของผลิตภณัฑ์ และประยุกต์ใช้ในอาหาร การศึกษา            

เริ� มจากการศึกษาสภาวะที�เหมาะสมของการทาํส้มจี�ดผงด้วยวิธีการทาํแห้งแบบพ่นฝอย หลังจาก              

ไดผ้ลิตภณัฑ์ส้มจี�ดผงจึงนาํมาตรวจสอบคุณภาพทางเคมีและทางกายภาพของผลิตภณัฑ์ส้มจี�ดผง        

ที�ผลิตได ้และนาํไปประยกุตใ์ชใ้นอาหารและทดสอบการยอมรับของผูบ้ริโภค 

  

ประโยชน์ของการวจัิย 

1. ไดส้ภาวะที�เหมาะสมในการผลิตส้มจี�ดผง เพื�อยดือายกุารเก็บรักษา 
2. เพิ�มความหลากหลายของผลิตภณัฑจ์ากส้มจี�ด 

 3. สามารถนาํผลิตภณัฑ์ส้มจี�ดผงไปต่อยอดเชิงพาณิชย ์และจาํหน่ายเป็นรายได้เสริม               
ใหก้บัเกษตรกร ผูป้ระกอบการ และกลุ่มต่าง ๆ ในชุมชน เพื�อเป็นผลิตภณัฑข์องชุมชนได ้
 




